
  

 2026 年 10 月 14 日 

報道関係各位 

三菱地所ホテルズ＆リゾーツ株式会社 

ロイヤルパークホテル（所在地：東京都中央区日本橋蛎殻町 2-1-1、総支配人：小澤 幸一）では、

2026 年 12 月 1 日（火）～12 月 25 日（金）の期間限定で、1F ロビーラウンジ「フォンテーヌ」にて

「クリスマスアフタヌーンティー」を、B1F 中国料理「桂花苑」にて「クリスマスチャイニーズアフタ

ヌーンティー」ならびに「クリスマスチャイニーズハイティー」を発売いたします。 

 

■カワイイを散りばめた、いち早くクリスマス気分を味わえる「クリスマスアフタヌーンティー」が登場 

クリスマスの“カワイイ”をテーマにしたアイテムを散りばめ、ホワイトクリスマスをイメージした世界

観に赤や黄、緑などのクリスマスカラーで彩る「クリスマスアフタヌーンティー」が登場。12 月 23 日

（水）～12 月 25 日（金）には、ロゼスパークリングワインとピンチョスが付く特別メニューに加え、サ

ンタクロースとの記念撮影をお楽しみいただける限定プランもご用意しております。 

ソリに乗ったサンタクロース姿の犬のチョコレート細工をはじめ、黄身が白い卵で雪の白さを際立た

せたスノーマンのロールケーキ、ほろ苦さと軽やかさが調和した大人の味わいのコーヒームースのブッ

シュ・ド・ノエルが並びます。 

風味豊かなジンジャーマンクッキーや、ツリーのオーナメントのような華やかさで、レモンの酸味を効

かせたレモンとキャラメルチョコのマカロン、しっとりとした生地にナッツとドライフルーツの食感が

楽しいシュトーレン、赤と緑のコントラストが美しいピスタチオムースにラズベリーゼリーを重ねたヴ

ェリーヌなど、クリスマスを彩り豊かに演出するスイーツがラインナップ。 

セイボリーには、甘みと塩味のコントラストが魅力のいちごのコンフィチュールと生ハムを合わせた

ロイヤルパークホテル 

華やぎの季節をいち早く堪能「クリスマスアフタヌーンティー」 

クリスマスチャイニーズアフタヌーンティー／ハイティーが 12/1 より登場  

クリスマスアフタヌーンティー  ※写真は 2 名様分です。 

 



 

タルティーヌやミートローフのパイ包み焼き、三種の野菜のムース、ローズマリーとガーリックが豊かに

香るフライドポテトなど、多彩な味わいを揃えました。 

愛らしさと季節感が重なるアフタヌーンティーで、ひと足早いクリスマスをお楽しみください。 

 

■クリスマスアフタヌーンティー 概要 

期 間：2026 年 12 月 1 日（火）～12 月 25 日（金） 

時 間：11：00～19：00 

店 舗：ロビーラウンジ「フォンテーヌ」 

料 金：お一人様  9,000 円 

予約・問合せ：03-5641-3600（レストラン予約専用ダイヤル 受付時間 9:00～19:00） 

U R L：https://www.rph.co.jp/restaurants/plan/msdlfudan69a 

 

■ミート ザ サンタ クリスマスアフタヌーンティー 概要 

期 間：2026 年 12 月 23 日（水）～12 月 25 日（金） 

時 間：17：00～、18：00～  

料 金：お一人様  10,000 円 ※ピンチョスとロゼスパークリングワイン付 ※前日の 17：00 までに要予約。 

 

■心躍る多彩なクリスマスモチーフでアレンジしたチャイニーズアフタヌーンティーとハイティー 

「桂花苑」ならではの点心の技と遊び心に、クリスマスの華やぎで彩る季節限定のアフタヌーンティー

が登場。前菜盛合せは、プレゼントの箱に見立てたクラゲ、ピータンのタルタルソースを添えた手羽先の

南蛮漬け、彩り豊かなソースで仕上げたカプレーゼの 3 品でクリスマスのワクワク感を演出いたします。 

大きなセイロの中心は、サンタ帽をかぶったパンダ饅頭とリース飾りのドーナツで、クリスマスの世界

観を愛らしい中国スイーツで表現。周りには、カラフルなショーロンポーをはじめ、クリスマスツリーに

見立てた烏賊蒸し餃子や黄ニラを結び目にした“プレゼント袋”風の海老蒸し餃子など、季節のモチーフを

巧みに取り入れた点心が並びます。さらに、サンタ帽をイメージした帆立貝餃子や、ローストビーフをパ

オで挟んだバーガーなど、多彩な味わいを楽しめます。 

スイーツには、ミルキーな味わいと真っ白な佇まいが冬らしさを引き立てる雪の結晶型のクリームチ

ーズ生月餅や、いちごクリームのロールケーキ、泡を生クリームで表現したピーチシャンパンゼリー、雪

アタリ画像 

 

※写真は 2 名様分です。 

クリスマスチャイニーズアフタヌーンティー  クリスマスチャイニーズハイティー  

※写真はいずれも 2 名様分です。 

https://www.rph.co.jp/restaurants/plan/msdlfudan69a


 

＜本件に関するお問合せ先＞ 

三菱地所ホテルズ＆リゾーツ株式会社 

ロイヤルパークホテル 広報担当：木村／小山 

TEL：03-3667-1113（直通） E-mail：pr-hak@rphs.jp 

だるまの砂糖菓子を飾ったミックスベリープリンなど、心躍るラインナップをご用意いたしました。 

また、ディナータイムには、ザクロとジンジャエールを組合せたノンアルコールカクテルと、ビーツで

色付けした蟹の爪のフリッターと北京ダックの贅沢な盛合せをお付けしたチャイニーズクリスマスハイ

ティーも登場。中国料理の技とクリスマスの煌めきが織りなす美味をぜひご堪能ください。 

 

■クリスマスチャイニーズアフタヌーンティー／ハイティー 概要 

期 間：2026 年 12 月 1 日（火）～12 月 25 日（金） 

時 間：アフタヌーンティー 11：30～14：00 ハイティー 17：30～21：00  ※最終入店 19：30  

店 舗：B1F 中国料理「桂花苑」 ※1 日各 16 名様限定。※2 日前の 17:00 までに要予約。 

料 金：アフタヌーンティー お一人様   8,500 円 ※中国茶 6 種類とコーヒー・紅茶のフリーオーダー付 
    ハイティー     お一人様  11,000 円 ※クリスマスカクテル１杯、 

中国茶 6 種類とコーヒー・紅茶のフリーオーダー付 

予約・問合せ：03-5641-3600（レストラン予約専用ダイヤル 受付時間 9:00～19:00） 

U R L：アフタヌーンティー https://www.rph.co.jp/restaurants/plan/cmjjz5cb2 

     ハイティー     https://www.rph.co.jp/restaurants/plan/s5tviy6t9fd 

※料金には消費税・サービス料が含まれます。※画像はすべてイメージです。※内容は変更になる場合がございます。 

 

ロイヤルパークホテルについて 

お客様の幅広いニーズにクオリティの高いサービスをご提供するフルサービス型ホテルとして、1000

㎡ を誇る宴会場、直営レストラン・バーを備え、1989 年に開業。「CHIC TOKYO STAY～粋な街の、意

気なおもてなし～」をコンセプトに、新旧が交差する街、東京・日本橋に位置するホテルとして“粋で洗

練されたおもてなし”でお客様をお迎えしてまいります。 

所在地：東京都中央区日本橋蛎殻町 2-1-1 

客 室 数：419 室 

館内施設：レストラン、バー、宴会場、茶室（耕雲亭）、チャペル、神殿、 

     ショッピングアーケード、美容室、理容室、リラクゼーション 

     サロン、写真室、衣裳室、フラワーショップ、日本庭園など 

アクセス：東京メトロ半蔵門線「水天宮前」駅に直結（4 番出口） 

東京メトロ日比谷線「人形町」駅より徒歩約 5 分（A2 出口） 

都営浅草線「人形町」駅より徒歩約 8 分（A3 出口） 

URL：https://www.rph.co.jp 

ロイヤルパークホテルズについて 

ロイヤルパークホテルズは、全国に 25 ホテル・6,397 室を展開しております。三菱地所ホテルズ&リゾ

ーツ株式会社が計画・運営し、当社指針である【Vision＆Credo／Value／Service Standard】に沿って、

私たちだからこそ提供できるサービスや価値をお届けいたします。今後も新規ホテル出店を進め、チェー

ン拡大とブランド力の向上を図るとともに、グループ一体となって持続可能な社会の実現に向けて取り

組んでまいります。 

 

https://www.rph.co.jp/restaurants/plan/cmjjz5cb2
https://www.rph.co.jp/restaurants/plan/s5tviy6t9fd
https://www.rph.co.jp/

