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2024年 3月 1日 
報道関係各位 

三菱地所ホテルズ＆リゾーツ株式会社 
 

【3/30（土）限定】 創設 200 周年を記念して 

「ザ・グレンリベット テイスティング セミナー」を開催 

シングルモルトを代表するザ・グレンリベットの歴史と魅力に迫る 

 ロイヤルパークホテル（所在地：東京都中央区日本橋蛎殻町 2-1-1、総支配人：笹井 高志）で

は、2024 年 3 月 30 日（土）に、B1F メインバー「ロイヤルスコッツ」にて「創設 200 周年記念 

ザ・グレンリベット テイスティング セミナー」を開催いたします。 

 また、2024 年 3 月 1 日（金）～2024 年 4 月 30 日（火）までの期間、季節を感じる「マンスリー

シグネチャーカクテル～バーテンダーが織りなす極みの一杯～」を発売いたします。 

 

■200 周年を迎えた「ザ・グレンリベット」の歴史と魅力に迫るテイスティングセミナーを開催 

 1824 年にスコットランドのスペイサイド地方

で政府公認蒸留所第一号となり、今年で 200 周年

を迎える「ザ・グレンリベット」。このたび、

「ザ・グレンリベット 12 年 200 周年記念 限定

ボトル」をはじめ、「ザ・グレンリベット」の

12 年、18 年、25 年を通じてブランドの歴史や魅

力、その味わいをお楽しみいただける、テイステ

ィングセミナーを初開催いたします。 

 講師にはペルノ・リカール・ジャパン株式会社

よりスコッチウイスキー ブランドアンバサダー

のサイモン・ダーヴェニーザ氏をお招きし、前半

1 時間は 4 種類のウイスキーをテイスティングいただくセミナー形式でご提供し、後半はダーヴェニ

ーザ氏による創作ウイスキーカクテルなど、お飲物と軽食をお楽しみいただくスタイルです。 

 なお、今回のセミナーにご参加いただきましたお客様限定で「ザ・グレンリベット」4 種を特別価

格にて販売し、「ロイヤルスコッツ」にてボトルキープいたします。ウイスキーの知見を深め、魅

力を探るテイスティングセミナー、ぜひこの機会にご参加ください。 

■創設 200 周年記念 ザ・グレンリベット テイスティング セミナー 概要 

開催日：2024 年 3 月 30 日（土）13：00～15：00 

 店 舗：B1F メインバー「ロイヤルスコッツ」 

 料 金：お一人様 10,000 円  

 定 員：20 名様限定 

講 師：ペルノ・リカール・ジャパン株式会社 

サイモン・ダーヴェニーザ 
（オーストラリア出身、日本在住 10 年） 

2021年8月よりスコッチウイスキー ブランドアンバサダーに就任。 

ペルノ・リカール・ジャパン社が取り扱う、シーバスリーガル、 

ローヤルサルート、ザ・グレンリベット、アベラワー、 

シークレット スペイサイドコレクションを担当。 

詳しくはこちら https://www.rph.co.jp/restaurants/plan/gru3qre7fn/ 

https://www.rph.co.jp/restaurants/plan/gru3qre7fn/
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■季節のおすすめフルーツを主役に、バーテンダーが創り出す個性豊かな一杯を月替わりでご提供 

「ロイヤルスコッツ」では、季節の果実味あふれる創

作カクテル「マンスリーシグネチャーカクテル」を販売

しております。 

3 月は金柑を使用して、爽やかさの中にも、金柑の皮

のほのかな苦みがアクセントになる“まるごと金柑カクテ

ル”、生姜のピリッとした辛味とジンジャーエールの爽快

感が特徴の“金柑のモスコミュール”をご用意いたしま

す。また、桜をテーマに、和の桜と洋のスパークリング

ワインが融合したさっぱりとした味わいの“桜ジンジャー

ロワイヤル”、抹茶のリキュールを使用した和テイストの

カクテル“夜桜”が登場。 

 

4 月は、個性豊かなフルーツをアレンジ。デコポン

と、鹿児島県桜島の KOMASA GIN のみかんの香りが爽

やかさをより一層引き立たたせるロングカクテル“デコポ

ンのジンフィズ”、令月ジンが枇杷の味わいを引き立た

せ、爽やかな大葉の香りが後味を引き締める“枇杷と大葉

のスマッシュカクテル”、個性の強いカンパリとライチの

リキュール、甘夏の清涼感と甘みが調和した“甘夏のビタ

ートニック”をご用意いたします。 

バーテンダーが趣向を凝らして考案した創作カクテル

で春の宵を優雅にお楽しみください。 

 

■マンスリーシグネチャーカクテル ～バーテンダーが織りなす極みの一杯～ 

 期 間：2024 年 3 月 1 日（金）～2024 年 3 月 30 日（土） 

2024 年 4 月 1 日（月）～2024 年 4 月 30 日（火）※定休日：日・祝日 

 店 舗：B1F メインバー「ロイヤルスコッツ」 

内 容：3 月 ①まるごと金柑カクテル  ②金柑のモスコミュール 

               ③桜ジンジャーロワイヤル ④夜桜 

https://www.rph.co.jp/restaurants/plan/k2zyifdjclz/ 

4 月  ⑤デコポンのジンフィズ ⑥ 枇杷と大葉のスマッシュカクテル 

⑦甘夏のビタートニック 

https://www.rph.co.jp/restaurants/plan/ouklwljoy/ 

 料 金：各 2,403 円 

※写真はいずれもイメージです。 

※料金には消費税・サービス料（15％）が含まれます。 

【報道関係者様のお問合せ】三菱地所ホテルズ&リゾーツ株式会社 

 ロイヤルパークホテル マーケティング部 担当：木村、若井、小野田／TEL 03-3667-1113（直通）

【一般の方のお問合せ・ご予約】レストラン予約専用ダイヤル／TEL 03-5641-3600 (9:00～19:00) 

マンスリーシグネチャーカクテル 3 月 

②  ③  ①  ④  

マンスリーシグネチャーカクテル 4 月 

⑤  ⑥  ⑦  

https://www.rph.co.jp/restaurants/plan/k2zyifdjclz/
https://www.rph.co.jp/restaurants/plan/ouklwljoy/

