
A N N I V E R S A R Y

色とりどりの野菜に囲まれたアジのマリネ　サラダ仕立て
エストラゴンの風味豊かなハーブ入りビネグレットソースと共に

宮城県産『ホタテ貝』の鉄板焼き
宮城県 気仙沼名物『ふかひれ』ソース
ブイヤベースチュイル添え

『活鮑』と宮城県 石巻 十三浜産『海藻』の蒸し焼き
ウニバターのソース

ステーキ / 下記より１品お選びください
【A】『仙台牛』リブロース（130g）
【B】『仙台牛』サーロイン（130g）+3,300 円
【C】『仙台牛』ヒレ（80g）+5,500 円
東北各地などから届く野菜の鉄板焼き添え

海苔のかき揚げ茶漬け

メッセージプレート付パティシエのアニバーサリースペシャリテ
蔵王クリームチーズと抹茶のティラミス

コーヒーまたは紅茶

19,800 円
（会員価格  18,810 円）

※メニュー内容は仕入れの状況によって変更になる場合がございます。※お米は宮城県産『特別栽培米ササニシキ』を使用しております。
※契約農家から届く野菜は福島県郡山『鈴木農場』、宮城県仙台『相原農場』などの野菜を使用しております。
※料金には消費税・サービス料が含まれます。

2024 / 5/ 1 ～ 2024 / 6/ 30

＊ランチタイムは期間内の土日祝日のみ
＊前日 18:00 まで要予約
＊2名様より承ります

LUNCH  &  DINNER


