
夏のアイコニックランチ 
 

 

                                       ＊画像はイメージです。 
 

タパスカクテル＆冷製オードブルブッフェ 

・トマトとスイカのガスパチョ           ・シーフードのイエローセビーチェ 

・スパイシータコスのグラスオードブル（乳/小麦）  ・夏野菜のトルティージャ（卵/乳） 

・スモークサーモンのマリネ            ・夏野菜のピクルス  

・合鴨と長ねぎのロースト サルサベルデソース 

・グリルチキンとカッテージチーズの小松菜ソースマリネ（卵/乳/小麦） 

・トウモロコシのムースとホタテ貝のマリネ（乳/小麦） 

・ローストポークとズッキーニのキャラメリゼ 

パスタ＆ピザ 

夏野菜とツナのオルトラーナパスタ（小麦） 爽やかなアマルフィ風のピザ（乳/小麦/えび） 

サラダ 

蒸し鶏と夏野菜のサラダ（卵） 

スープ＆カレー 

トマトスープバー（乳/小麦）   スパイスの効いたスープカレー（乳） 
 

      メインディッシュ ※１種類お選びください 

１． ビーフサーロインステーキ 自家製グレイビーソース（乳/小麦） 

または 淡路島玉ねぎの和風オニオンソース（小麦） 

２.  TOKYO X のブレゼ スパイス香るロースト夏野菜添え（小麦） 
３． シーフードポワレ ハーブ香るガーリックレモンソース（乳/小麦/えび） 

４.  ハンバーグステーキ（卵/乳/小麦）  自家製グレイビーソース （乳/小麦） 

                           または みぞれ白だし餡（小麦） 

 

パティシエ自慢のデザート 
・マンゴークレームブリュレ （卵/乳）  

・ブルーベリーパウンドケーキ＆バニラアイスクリーム (卵/乳/小麦) 
・マンゴータルト （卵/乳/小麦） 

・白桃のカッサータ ベリーソース （卵/乳/小麦） 
 

カフェフリー 
 

¥5,000 
 

＜産地、アレルギー原材料等詳細はスタッフにお尋ねください。／米は全て「国産米」を使用しております＞ 

※仕入れ状況により、食材を変更する場合がございます 
上記料金には消費税（10％）・サービス料(15%)が含まれております。 

ご注文の商品によって料金が数円繰り上がることがございます 



Summer Iconic Lunch 
 
 
 

 
 

 ※Image is for illustrative purposes 

 

Tapas Cocktail and Cold Appetizers Buffet 
 

 

・Tomato and Watermelon Gazpacho                  ・Marinated Smoked Salmon  

・Spicy Tacos on a Glass Platter (Milk/Wheat)            ・Summer Vegetables Pickles 

・Summer Vegetables Tortilla (Egg/Milk)                ・Seafood Yellow Ceviche 

・Corn Musse and Marinated Scallops (Milk/Wheat)  

・Roasted Duck and Green Onions with Salsa Verde Sauce 

・Grilled Chicken and Cottage Cheese Marinated in Komatsuna Sauce (Egg/Milk/Wheat) 

・Roasted Pork with Caramelized Zucchini 
 
 

 

 

Pasta＆Pizza 

  Pasta with Summer Vegetables and Tuna （Wheat） 
 Amalfi-style pizza （Milk/Wheat/Shrimp） 

Salad 

Steamed Chicken and Summer Vegetable Salad (Egg) 

Soup＆Curry 

Tomato Soup Bar （Milk/Wheat）   Spicy Soup Curry (Milk) 

 

                 Main Dish  Please Select One Dish From 1 to 4 

１.  Beef Sirloin Steak  Gravy Sauce or Onion Sauce (Milk/Wheat) 

2.  Braised Pork“TOKYO X” with Spiced Roasted Summer Vegetables (Wheat) 

3.  Seafood Poeler Herb-Infused Garlic Lemon Sauce (Milk/Wheat/Shrimp) 

4.  Hamburg Steak (Egg/Milk/Wheat) 
Gravy Sauce (Milk/Wheat) or Radish Dashi Sauce (Wheat) 

 

Dessert 
・Mango Crème Brûlée  (Egg/Milk) 

・Blueberry Pound Cake with Vanilla Ice Cream (Egg/Milk/Wheat) 

・Mango Tarte (Egg/Milk/Wheat) 

・White Peach Cassata with Berry Sauce (Egg/Milk/Wheat) 

 

Coffee From Drink Bar 
 

¥5,000 JPY 
＜Please Ask our Staff for More Details. Domestic Rice is used for Our Rice Dishes. 

Ingredients are Subject to Change Depending on Availability.＞ 

Consumption Tax (10%) and Service Charge (15%) are Included in the Above Price. 

Prices May be Moved up a Few Yen Depending on Items Ordered. 


