
ロイヤルパークホテルセレクション
Royal Park Hotel Selection

コトワ農園 アルト ルナ
Kotowa Alto Luna

環境に合わせて適切な栽培種を選んで栽培している
パナマの名園。東斜面のカトゥーラが育つ畑は、月に
照らされるとコーヒー畑が青く輝く様子から「アルト 
ルナ（高い月）」と名付けられました。穏やかな月夜
のように軽やかな口当たりのコーヒーです。

※料金には消費税・サービス料(15％)が含まれます。
All prices include consumption tax and 15% service charge.

各1,644 円MI CAFETO  COFFEE HUNTERS

ライトボディ、透明感のある味わい、爽やかな酸。
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ミルクキャラメル

フレーバー

フレーバー
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栗オレンジ

味わいの強さ 3

酸　　　 味 6

甘　　　 味 8

苦　　　 味 3

焙　 煎　 度 3

サン ミゲル農園 サン ミゲル
San Miguel

スペインから移住してきたファジャ家の品質に対
する伝統が営々と受け継がれてきたグアテマラの
農園。メイン栽培種であるブルボンは、非常に
高品質で、爽やかな酸味とチョコレートのような
甘味を感じます。

柑橘とほろ苦いチョコレートのフレーバー

味わいの強さ 5

酸　　　 味 7

甘　　　 味 7

苦　　　 味 4

焙　 煎　 度 4

ロス ノガレス農園 ピンク ブルボン
Pink Bourbon

エル サルバドルにあるロス ノガレス農園で穫れた
希少なピンク ブルボン。ピンク ブルボンは、名前の
通りコーヒーチェリーがピンク色に熟す栽培種です。
ストーンフルーツと柑橘、あんこのような甘さと
フレーバー、キャラメリゼされたナッツやフローラ
ルな香りがそっと寄り添うような味わいです。

小豆餡のような優しい甘さとナッツの香り

味わいの強さ 6

酸　　　 味 6

甘　　　 味 6

苦　　　 味 5

焙　 煎　 度 5

アプリコット キャラメル
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