
山形県産『最上鴨』（合鴨）とイチジクのコンポート
フランボワーズソース

ゴボウのポタージュ
キノコとベーコンのソテーと共に

宮城県産『ホタテ貝』のポワレと白身魚のロースト
青のり入りクリームソースと山椒風味のオイル

　A）A） 『日高見牛』のグリル  里芋のピューレ添え  赤ワインソース
B)B) 『仙台牛』のグリル  里芋のピューレ添え  赤ワインソース

パン

抹茶のガトーオペラ
苺のシャーベット フルーツ

コーヒー または 紅茶

※メニュー内容は仕入れの状況によって変更になる場合がございます。  ※料金には消費税・サービス料が含まれます。  ※画像は全てイメージです。

A)12,000 円A)12,000 円（会員価格 11,400 円）（会員価格 11,400 円）

B)15,000 円B)15,000 円（会員価格 14,250 円）（会員価格 14,250 円）
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