
37,950円

※写真はイメージです

真鯛の昆布締めとつぶ貝のマリネ キャビア添え　　　　　　
Marinated sea bream and whelk with caviar

カリフラワーのクリームスープ
Cream of cauliflower soup

真鯛とオマール海老のソテー
生ハムとアスパラガスのサラダ添え ライムソイソース
Sauteed sea bream and lobster with prosciutto
and asparagus salad Lime soy sauce

焼き野菜（新玉葱・スナップエンドウ・じゃがいも）
Grilled vegetables (Onion・snap peas・potato)

神戸ビーフステーキ サーロイン 160g
“Kobe beef”steak sirloin 160g

真鯛の焼き寿司（2貫）・味噌椀
Grilled red sea bream sushi, miso soup

イチゴとデコポンのスープ仕立て
オレンジのシャーベット添え
Strawberry and dekopon soup style with orange sherbet  

コーヒー または 紅茶
Coffee or tea

真鯛と神戸ビーフサーロインステーキディナー

期間：2024年3月1日（金）～4月29日（月）

※仕入れの都合により、提供不可、または食材が変更になる場合がございます。
Kindly note that all items are subject to availability and ingredients may change.

産地、アレルギー、原材料等 詳細はスタッフにお尋ねください。／米は全て「国産米」を使用しております。

The staff are happy to assist with questions regarding ingredients used or allergy concerns. ／All rice is domestically produced.

※料金には消費税・サービス料（15％）が含まれます。

All prices include consumption tax and 15% service charge.



お二人様でご堪能いただく贅沢ディナー

お二人様 70,000円
Two person

※写真はイメージです

帆立貝のスモークと空豆のムース サラダヴェール
Smoked scallop and fava bean mousse with salad

ロブスター 
Lobster

鮑
Abalone 
 
焼き野菜
Grilled vegetables

仙台牛ステーキ ヒレ80ｇと
神戸ビーフステーキ サーロイン150g
“SENDAI beef” steak fillet 80g and
“KOBE beef” steak sirloin 150g 

ガーリックライス・味噌椀・香の物
Fried garlic rice, miso soup, Japanese pickles

ルビーチョコレートケーキとシャーベット
Ruby chocolate cake and sherbet

コーヒー または 紅茶
Coffee or tea

ペアディナー
Pair dinner

※仕入れの都合により、提供不可、または食材が変更になる場合がございます。
Kindly note that all items are subject to availability and ingredients may change.

産地、アレルギー、原材料等 詳細はスタッフにお尋ねください。／米は全て「国産米」を使用しております。

The staff are happy to assist with questions regarding ingredients used or allergy concerns. ／All rice is domestically produced.

※料金には消費税・サービス料（15％）が含まれます。

All prices include consumption tax and 15% service charge.



※仕入れの都合により、提供不可、または食材が変更になる場合がございます。
Kindly note that all items are subject to availability and ingredients may change.

産地、アレルギー、原材料等 詳細はスタッフにお尋ねください。／米は全て「国産米」を使用しております。

The staff are happy to assist with questions regarding ingredients used or allergy concerns. ／All rice is domestically produced.

※料金には消費税・サービス料（15％）が含まれます。

All prices include consumption tax and 15% service charge.

両国  RYOGOKU

清洲  KIYOSU

勝鬨  KACHIDOKI

シェフおすすめの前菜
Appetizer

活車海老・帆立貝　
Prawn・Scallop

6種類の細切り野菜のサラダ
6 Kinds of shredded leaves

焼き野菜
Grilled vegetables

九州産和牛ステーキ
（サーロイン 180ｇ または ヒレ 130ｇ）
“Japanese beef”steak
(Sirloin 180g or fillet 130g)

御飯・味噌椀・香の物
Steamed rice, miso soup, Japanese pickles

マスクメロン
Musk melon

コーヒー または 紅茶
Coffee or tea

18,975円

22,770円

27,830円

※＋3,795円にて仙台牛ステーキヒレに変更いたします。

前菜とスープ
Appetizer and soup 

牛肉の焼き寿司 2貫
Two grilled beef sushi

6種類の細切り野菜のサラダ
6 Kinds of shredded leaves

焼き野菜 
Grilled vegetables

九州産和牛ステーキ
（サーロイン 160ｇ または ヒレ 120ｇ）
“Japanese beef”steak
(Sirloin 160g or fillet 120g)

御飯・味噌椀・香の物
Steamed rice, miso soup, Japanese pickles

デザート
Dessert

コーヒー または 紅茶 
Coffee or tea

フォアグラのソテー または
和牛ローストビーフ キャビアとうずらの卵添え
Sauteed foie gras or
Roasted Japanese beef with caviar and quail egg

ロブスターのソテー
Pan-seared lobster

6種類の細切り野菜のサラダ
6 Kinds of shredded leaves

焼き野菜
Grilled vegetables

九州産和牛ステーキ
（サーロイン180ｇ または ヒレ 130ｇ）
“Japanese beef”steak 
(Sirloin 180g or fillet 130g)

御飯・味噌椀・香の物
Steamed rice, miso soup, Japanese pickles

マスクメロン
Musk melon

コーヒー または 紅茶
Coffee or tea



※仕入れの都合により、提供不可、または食材が変更になる場合がございます。
Kindly note that all items are subject to availability and ingredients may change.

産地、アレルギー、原材料等 詳細はスタッフにお尋ねください。／米は全て「国産米」を使用しております。

The staff are happy to assist with questions regarding ingredients used or allergy concerns. ／All rice is domestically produced.

※料金には消費税・サービス料（15％）が含まれます。

All prices include consumption tax and 15% service charge.

“仙台牛”ステーキヒレ
“SENDAI beef”steak, fillet

[80ｇ]～

11,132円

国産牛
厚切り牛タンステーキ
Japanese beef tongue steak

[100ｇ]～

11,132円

“神戸ビーフ”ステーキサーロイン
“KOBE beef”steak, sirloin 

[150ｇ]～

30,360円

 　. . . . . . . . . . . . . . 2,530円

. . . . . . . . . . . . . . . 3,162円

. . . . . . . . . . . . . . . 10,120円

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15,180円

スモークサーモントラウト
Smoked salmon trout

シェフおすすめの前菜
Chef’s recommend appetizer 

フォアグラのソテー 
Sauteed foie gras

キャビア 
Caviar

 . . . . . . . . . . . 1,897円

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1,897円

 . . . . . . . . . . . . . . . . . 1,518円

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1,897円

 . . . . . . . . . . . . . . 1,012円

前菜  APPETIZERS 海の幸  FROM THE SEA

6種類の細切り野菜のサラダ 
6 Kinds of shredded leaves

トマトサラダ
Tomato salad

ガーリックライス 
Fried garlic rice

梅の香ピラフ 
Plum flavored pilaf

牛肉焼き寿司 （1貫） 
Grilled beef sushi

お好み  ON THE SIDE

野菜  VEGETABLES

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1,897円

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,795円

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,692円

 . . . . . . . . . . . . . . . 15,180円

 　. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 時価
Seasonal price

帆立貝
Scallop (1pc)

活車海老
Prawn (1pc)

鯛
Sea bream

ロブスター （1尾）
Lobster

活鮑
Abalone

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 632円

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1,012円

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1,012円

. . . . . . . . . . . . . . . . . 1,012円

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1,518円

. . . . . . . . . . . . . . . . . 1,265円

もやし
Bean sprout

玉ねぎ
Onion

じゃがいも　
Potato

スナップエンドウ
Snap peas

筍
Bamboo shoot

ホワイトアスパラ
White asparagus


