








お一人様   20,240円

前　菜
Appetizer

鮟肝石垣豆腐　鮟肝酒蒸し　薬味　ちり酢餡 
Anglerfish liver tofu, simmered anglerfish with sake, condiments, ponzu sauce

サラダ
Salad

天婦羅
Tempura

海老  鱈白子　鮑　甘鯛　他　魚二種
海老芋　銀杏　蕪　他　野菜二種

海老とみつ葉のかき揚げ　大根卸し　レモン　塩
Prawns, cod milt, abalone, tilefish, two other fishes

taro, ginkgo nuts, turnip, two other vegetables

kakiage (mixed vegetables and shrimp tempura)

grated radish, lemon, salt

食　事
Steamed rice and noodles

白御飯　留椀　香の物　又は　そば　かき揚げにて
天丼、天茶でも 

Choose the meal rice and miso soup, soba noodles or bowl of rice topped with tempura

水菓子
Dessert

果物盛合せ
Assorted fruits

　　　　　鱈白子や鮑を味わう天婦羅コース
Cod milt and abalone tempura course

※天婦羅カウンター松風でのご提供となります。

※クリスマス、年末年始や特別期間等は、料金設定を変更させていただく場合がございます。

産地、アレルギー、原材料等 詳細はスタッフにお尋ねください。／米は全て「国産米」を使用しております。
The staff are happy to assist with questions regarding ingredients used or allergy concerns. ／All rice is domestically produced.

※料金には消費税・サービス料（15％）が含まれます。
All prices include consumption tax and 15% service charge.



松風ランチ　Matsukaze lunch course  ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・    5,692円

小鉢、サラダ、天婦羅（海老2本・魚3品・野菜3品）
お食事（白御飯・留椀・香の物 又は そば）
Boiled dish, salad, tempura, (two shrimps, three kinds of fish, three kinds of vegetables),
meal (rice, miso soup and Japanese pickles or soba noodles)

入船　Irifune course ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・    8,855円

前菜、お造り、サラダ、天婦羅（海老2本・魚3品・野菜3品・かき揚げ）、
お食事（天丼・天茶 又は そば）、水菓子
Appetizer, sashimi, salad, tempura, (two shrimps, three kinds of fish, three kinds of 
vegetables and kakiage), meal (rice and miso soup or soba noodles), dessert

 桐　Kiri course ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・    12,650円

前菜、サラダ、天婦羅（海老、魚4品、野菜4品、かき揚げ）、
お食事（天丼・天茶 又は そば）、水菓子
Appetizer, salad, tempura, (prawn, four kinds of fish, four kinds of vegetables and kakiage), 
meal (rice and miso soup or soba noodles), dessert

松風　Matsukaze course ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・    16,445円

前菜、お造り、天婦羅（海老、魚4品、野菜4品、かき揚げ）、酢の物、
お食事（天丼・天茶 又は そば）、水菓子
Appetizer, sashimi, tempura, (prawn, four kinds of fish, four kinds of vegetables and kakiage), 
seaweed vinegared, meal (rice and miso soup or soba noodles), dessert

　　　　　天婦羅ディナーコース
Tempura dinner

※天婦羅カウンター松風でのご提供となります。

　　　　　天婦羅ランチコース
Tempura lunch

※天婦羅カウンター松風でのご提供となります。

※クリスマス、年末年始や特別期間等は、料金設定を変更させていただく場合がございます。

産地、アレルギー、原材料等 詳細はスタッフにお尋ねください。／米は全て「国産米」を使用しております。
The staff are happy to assist with questions regarding ingredients used or allergy concerns. ／All rice is domestically produced.

※料金には消費税・サービス料（15％）が含まれます。
All prices include consumption tax and 15% service charge.










