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2023年 5月 1日 
報道関係各位 

株式会社ロイヤルパークホテルズアンドリゾーツ 

【5月、6月限定】 初夏を味わう彩り鮮やかなメニューが登場 

B1F「桂花苑」／好評の年間フェア「美味彩華 2023 初夏」 

20F「すみだ」／「初夏の味覚と九州産和牛ステーキディナー」 

 ロイヤルパークホテル（所在地：東京都中央区日本橋蛎殻町 2-1-1、総支配人：笹井 高志）で

は、2023 年 5 月 1 日（月）～2023 年 6 月 30 日（金）の期間限定で、B1F 中国料理「桂花苑」に

て、「美味彩華 2023 初夏～新緑の息吹が薫る 味わい豊かな料理の数々～」ならびに、20F 鉄板焼

「すみだ」にて、「初夏の味覚と九州産和牛ステーキを楽しむディナー」を発売いたします。 

 

■初夏のみずみずしさと新緑の息吹を、季節の食材や伝統の上湯・フカヒレで贅沢に演出。 

四季を色で表現し、彩り豊かな料理で演出する

「美味彩華 2023」。今回は緑色を配して「初夏」を

テーマにご用意いたします。美しい琥珀色で、豊か

な香りとコクの「桂花苑」伝統の上湯スープからコ

ースはスタート。和牛のロースト入り前菜盛合せに

続く、タラバガニとフカヒレの煮込みには、冬瓜を

合わせてトロっとした優しい食感を演出いたしまし

た。 

また、緑を表現した大海老とアオリイカの炒め

は、中国料理ならではの火入れによる、プリっとし

た食感の良さが特徴で、お好みで翡翠ソースを絡め

ながらお楽しみいただける一品です。さらにフワっと、中はジューシーな食感をお楽しみいただけ

る鱧と水茄子のフリッターは花椒と唐辛子でピリッと辛くて爽やかな風味に仕上げたほか、上湯ス

ープの香りを金華ハムで一層引き立てたつゆそばもご用意。「桂花苑」齊藤料理長の創意あふれる

コースをぜひご賞味ください。 

 

■初夏の味覚を楽しむ彩り豊かな鉄板焼ディナー。シェフの迫力あふれる技も目の前で楽しむ。 

「すみだ」では、初夏にふさわしい彩り鮮やか

な前菜や海の幸、九州産和牛で織り成すディナー

コースを販売いたします。前菜は、タラバガニと

そら豆、雲丹などを贅沢に合わせ、初夏らしく爽

やかな味わいに仕上げました。 

また、素材の良さを引き出しながら蒸し上げた

タラバガニのほか、鉄板焼ならではの豪快な演出

をお楽しみいただけるサザエの壺焼きもご用意。 

メインの九州産和牛ステーキは、焼き加減やカ

ットのスタイルで味わいが変わる楽しみを体感し

ていただけます。シェフのパフォーマンスによる

迫力も十分な今回のディナーコースで、心弾むひとときをお過ごしください。 

美味彩華 2023 ディナーコース 

初夏の味覚と九州産和牛ステーキを楽しむディナー 
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■美味彩華 2023 初夏  

～新緑の息吹が薫る 味わい豊かな料理の数々～ 概要 

 期 間：2023 年 5 月 1 日（月）～6 月 30 日（金） 

     ※６月より木曜日が定休日となります。 

 店 舗：B1F 中国料理「桂花苑」 

 料 金：ディナー お一人様 16,445 円 
          ランチ  お一人様  8,855 円より 
       ※ランチコースのメインは、2 種のお料理から 1 品をお選びいただけます。 

プラス 2,530 円で、どちらもお召し上がりいただけます。 

 

■B1F 中国料理「桂花苑」について 

 中国を感じさせるアートワークをコーディネートしたモダンで落ち着

いた空間です。「食は広州にあり」といわれるほど、奥が深く、バラエ

ティに富む広東料理を中心に、中国全域の代表的なお料理をご提供して

おります。魚介類と高度な技術が揃えばこそ創りだすことができる豊か

な味わいを、ご賞味ください。 

※営業時間など詳細は下記 web サイトをご覧ください。  

https://www.rph.co.jp/restaurants/kei_ka_en/index.html 

 

 

■初夏の味覚と九州産和牛ステーキを楽しむディナー 概要 

 期 間：2023 年 5 月 1 日（月）～6 月 30 日（金） 

     ※６月より火曜日が定休日となります。 

 店 舗：20F 鉄板焼「すみだ」 

 料 金：お一人様 27,830 円 
 
 

■20F 鉄板焼「すみだ」について 

ホテル最上階の「すみだ」は、東京の景色を眼下に臨む素晴らしい眺

めのなか、吟味された和牛や魚介類を、熟練したシェフの鮮やかな手さ

ばきとともに、ご堪能いただける鉄板焼レストランです。 

 ビジネスのお打ち合わせを兼ねたご会食や接待、ご家族の記念日など

様々なシーンでご利用いただいております。ライブ感溢れる鉄板焼を五

感でお楽しみください。 

※営業時間など詳細は下記 web サイトをご覧ください。   

https://www.rph.co.jp/restaurants/sumida/index.html 

 

※写真はいずれもイメージです。※料金には消費税・サービス料（15％）が含まれます。 

 ロイヤルパークホテルズでは、新型コロナウイルス感染症（COVID-19）への対策として、お客様・

従業員の安全・安心な環境を守るため、感染予防・感染拡大防止策を講じております。詳細は、ロイヤ

ルパークホテルズのホームページをご覧ください。https://www.royalparkhotels.co.jp/COVID-19.html 

【報道関係者様のお問合せ】株式会社ロイヤルパークホテルズアンドリゾーツ 

 ロイヤルパークホテル マーケティング部 担当：大村、木村、小野田／TEL 03-3667-1113（直通）

【一般の方のお問合せ・ご予約】レストラン予約専用ダイヤル／TEL 03-5641-3600 (9:00～19:00) 

＜Menu＞ 
タラバガニとそら豆のブランマンジェ 

蛤のジュレに雲丹とトマトクリームを添えて 

タラバガニの蒸し焼きとサザエの壺焼き 

焼き野菜 

九州産和牛ステーキ 

（サーロイン 160g または ヒレ 120g） 

御飯・味噌椀・香の物 

マンゴーのヴェリーヌ 

コーヒー または 紅茶 

美味彩華 2023 初夏 ランチコース 
※写真は、メイン 2 品を選択した場合です。 

https://www.rph.co.jp/restaurants/kei_ka_en/index.html
https://www.rph.co.jp/restaurants/sumida/index.html
mailto:https://www.royalparkhotels.co.jp/COVID-19.html

