
                                                          

※メニュー内容は仕入れの状況によって変更になる場合がございます。※お米は宮城県産『特別栽培米ササニシキ』を使用しております。 

※契約農家から届く野菜は福島県郡山『鈴木農場』、宮城県仙台『相原農場』などの野菜を使用しております。 

※料金には消費税・サービス料が含まれます。 

※ザ クラブ・ロイヤルパークホテルズ会員の方は会員価格でご利用いただけます。 

 

 

 

 
 

LUNCH & DINNER MENU 
期間：2023/12/1－2024/2/29（※ランチタイムは期間内の土日祝日のみ） 

除外日：2023/12/18－2024/1/2 

※ランチタイムは前日 18 時まで要予約 

※2 名様より承ります 

 

アニバーサリーコース             19,800 円（会員価格 18,810 円） 

東北各地などから届く食材を使った前菜盛り合わせ 

  宮城県産白身魚のカルパッチョ グレープフルーツルビーソース 

  カリフラワーのムース 宮城県 登米『伊豆沼農産生ハム』添え 

  岩手県産『岩中豚』のしゃぶしゃぶ 仙台味噌ドレッシング 

 

 仙台名物『牛たん』焼き 

 セリと大根のサラダ おろしポン酢 

 

 タラの白子の仙台味噌漬け焼き 

宮城県 気仙沼名物『ふかひれ』のソース 

ブイヤベースチュイル添え 

 

 宮城県産 白身魚の鉄板焼き 

宮城県 石巻 十三浜産『海藻』と共に 

うにのバターソース 柚子の香りを添えて 

 

『仙台牛』ヒレ（100g） 

 

 仙台名物『セリ』と宮城県産『森林どり』のお茶漬け 

 

メッセージプレート付パティシエのアニバーサリースペシャリテ 

 

コーヒーまたは紅茶 

 
 

 


