
8,800 円
（会員価格  8,360 円）

東北各地などから届く食材を使った前菜盛り合わせ

『仙台牛』　
リブロース・肩ロース・モモ（総量 150ｇ）のステーキ食べ比べ
契約農家などから届く野菜の鉄板焼きと共に

仙台牛と仙台味噌カレー

チョコミントアイス

コーヒー または 紅茶

5,500 円
（会員価格  5,225 円）

仙台牛 食べ比べランチコース

LUNCH MENU  

※メニュー内容は仕入れの状況によって変更になる場合がございます。※お米は宮城県産『特別栽培米ササニシキ』を使用しております。
※契約農家から届く野菜は福島県郡山『鈴木農場』、宮城県仙台『相原農場』などの野菜を使用しております。
※料金には消費税・サービス料が含まれます。　

2024 / 3/ 1 ～ 2024 / 4 / 30 ＊期間内の土日祝日のみ

仙台牛肩ロースのシチュー
ロワイヤル仕立て

3種盛り合わせ
仙台牛の焼き寿司
仙台牛のコンビーフの生春巻き
仙台牛モモのしゃぶしゃぶ

国産牛のステーキ（130ｇ）
契約農家などから届く野菜の鉄板焼きと共に

国産牛のこぼれそぼろ丼 味噌汁 香の物

シフォンケーキ

コーヒー または 紅茶

国産牛づくしランチコース



13,600 円
（会員価格  12,920 円）

宮城県産『銀鮭』のスモークと魚介のマリネ
人参のヴィネグレット

宮城県産『ホタテ貝』の鉄板焼き
宮城県 気仙沼名物『ふかひれ』ソース
ブイヤベースチュイル添え

仙台牛肩ロースのシチュー
ロワイヤル仕立て

宮城県産 真鯛とはまぐりのすき昆布焼き
エディブルフラワーといちごのソース

ステーキ / 下記より１品お選びください
【A】『仙台牛』リブロース（130g）
【B】『仙台牛』サーロイン（130g）+3,300 円
【C】『仙台牛』ヒレ（80g）+5,500 円
東北各地から届く山菜添え

サクラエビのかき揚げ茶漬け

シェフおすすめデザート

コーヒーまたは紅茶

※メニュー内容は仕入れの状況によって変更になる場合がございます。※お米は宮城県産『特別栽培米ササニシキ』を使用しております。
※契約農家から届く野菜は福島県郡山『鈴木農場』、宮城県仙台『相原農場』などの野菜を使用しております。
※料金には消費税・サービス料が含まれます。

2024 / 3/ 1 ～ 2024 / 4 / 30

LUNCH & DINNER

＊ランチタイムは期間内の土日祝日のみ
＊ランチタイムは前日 18:00 まで要予約

春のお祝い東北地場産食材鉄板フレンチコース



16,500 円
（会員価格  15,675 円）

※メニュー内容は仕入れの状況によって変更になる場合がございます。※お米は宮城県産『特別栽培米ササニシキ』を使用しております。
※契約農家から届く野菜は福島県郡山『鈴木農場』、宮城県仙台『相原農場』などの野菜を使用しております。
※料金には消費税・サービス料が含まれます。

＊ランチタイムは期間内の土日祝日のみ
＊ランチタイムは前日 18:00 まで要予約

LUNCH & DINNER

2024 / 3/ 1 ～ 2024 / 4 / 30

仙台牛肩ロースのシチュー
ロワイヤル仕立て

3種盛り合わせ
仙台牛の焼き寿司
仙台牛のコンビーフの生春巻き
仙台牛モモのしゃぶしゃぶ

仙台牛バラの塩漬けを巻いた『アンコウ』
仙台牛スジで香り付けしたジューソース

ステーキ / 下記より１品お選びください
【A】『仙台牛』リブロース（130g）
【B】『仙台牛』サーロイン（130g）+3,300 円
【C】『仙台牛』ヒレ（80g）+5,500 円
東北各地から届く山菜添え

ガーリックライス 仙台牛のそぼろ餡
スープ添え

バニラアイスまたはチョコミントアイス

コーヒーまたは紅茶

春のお祝い仙台牛づくし鉄板フレンチコース



19,800 円
（会員価格  18,810 円）

宮城県産『銀鮭』のスモークと魚介のマリネ
人参のヴィネグレット

宮城県産『ホタテ貝』の鉄板焼き
宮城県 気仙沼名物『ふかひれ』ソース
ブイヤベースチュイル添え

『活鮑』と宮城県 石巻 十三浜産『海藻』の蒸し焼き
エディブルフラワーといちごのソース

ステーキ / 下記より１品お選びください
【A】『仙台牛』リブロース（130g）
【B】『仙台牛』サーロイン（130g）+3,300 円
【C】『仙台牛』ヒレ（80g）+5,500 円
東北各地から届く山菜添え

サクラエビのかき揚げ茶漬け

シェフおすすめデザート

コーヒーまたは紅茶

※メニュー内容は仕入れの状況によって変更になる場合がございます。※お米は宮城県産『特別栽培米ササニシキ』を使用しております。
※契約農家から届く野菜は福島県郡山『鈴木農場』、宮城県仙台『相原農場』などの野菜を使用しております。
※料金には消費税・サービス料が含まれます。

＊ランチタイムは期間内の土日祝日のみ
＊ランチタイムは前日 18:00 まで要予約

LUNCH & DINNER

2024 / 3/ 1 ～ 2024 / 4 / 30

仙台牛＆活鮑鉄板フレンチコース



宮城県産『銀鮭』のスモークと魚介のマリネ
人参のヴィネグレット

『活鮑』と宮城県 石巻 十三浜産『海藻』の蒸し焼き
エディブルフラワーといちごのソース

フレッシュオマールエビの鉄板焼き
オマールエビのみそ香るアメリカンソース

ステーキ / 下記より１品お選びください
【A】『仙台牛』リブロース（130g）
【B】『仙台牛』サーロイン（130g）+3,300 円
【C】『仙台牛』ヒレ（80g）+5,500 円
東北各地から届く山菜添え

サクラエビのかき揚げ茶漬け

シェフおすすめデザート

コーヒーまたは紅茶

※メニュー内容は仕入れの状況によって変更になる場合がございます。※お米は宮城県産『特別栽培米ササニシキ』を使用しております。
※契約農家から届く野菜は福島県郡山『鈴木農場』、宮城県仙台『相原農場』などの野菜を使用しております。
※料金には消費税・サービス料が含まれます。

＊ランチタイムは期間内の土日祝日のみ
＊ランチタイムは前日 18:00 まで要予約
＊2名様より承ります

22,000 円
（会員価格  20,900 円）

LUNCH & DINNER

2024 / 3/ 1 ～ 2024 / 4 / 30

仙台牛とフレッシュオマールエビ 鮑の饗宴
PREMIUM 鉄板フレンチコース



宮城県産『銀鮭』のスモークと魚介のマリネ

人参のヴィネグレット

ステーキ / 下記より１品お選びください

【A】『仙台牛』リブロース（150g）

【B】『仙台牛』サーロイン（150g）+3,300 円

【C】『仙台牛』ヒレ（100g）+5,500 円

東北各地から届く山菜添え

サクラエビのかき揚げ茶漬け

シェフおすすめデザート

コーヒーまたは紅茶

※メニュー内容は仕入れの状況によって変更になる場合がございます。※お米は宮城県産『特別栽培米ササニシキ』を使用しております。
※契約農家から届く野菜は福島県郡山『鈴木農場』、宮城県仙台『相原農場』などの野菜を使用しております。
※料金には消費税・サービス料が含まれます。

DINNER MENU  

2024 / 3/ 1 ～ 2024 / 4 / 30

8,800 円
（会員価格  8,360 円）

仙台牛ステーキディナーコース



コーンクリームスープ

ワンプレート

　ビーフステーキ きのこ入りデミグラスソース

　エビフライ

　フライドポテト

　ラザニア

　温野菜

ケチャップライス

バニラアイスクリーム

3,850 円
（会員価格 3,658 円）

KIDS MENU  

※メニュー内容は仕入れの状況によって変更になる場合がございます。※お米は宮城県産『特別栽培米ササニシキ』を使用しております。
※契約農家から届く野菜は福島県郡山『鈴木農場』、宮城県仙台『相原農場』などの野菜を使用しております。
※料金には消費税・サービス料が含まれます。

2024 / 3/ 1 ～ 2025 / 3 / 31 

キッズコース


