
 

FOOD MENU

BAR TIME
17:30 ~ 21:00



スモークサーモン レモン添え ( 乳 / 小麦 )　　 ￥2,300
Smoked Salmon with lemon (egg/wheat)

Hors d'oeuvres  &　Side Dish

ＳＵＳＨＩロール　アボカド＆サーモン ・ アボカド＆シュリンプ ( 卵 / 乳 / 小麦 / えび )

“SUSHI” Roll Avocado & Salmon, Avocado & Shrimp (egg/milk/wheat/shrimp)
￥2,800

トルティーヤチップス＆デップ （チーズ＆サルサ） ( 乳 )　 ￥1,800
Tortilla Chips & Dep (cheese & salsa) (milk)

チーズの盛り合わせ ( 乳 / 小麦 )　　
Assorted Cheese (milk/wheat)

￥2,200

※食物アレルギーをお持ちのお客様はスタッフまでお声かけください。

※表示価格にはサービス料 ・ 税金が含まれます。

※メニューは入荷状況により内容が変更になる場合がございます。 予めご了承ください。

※画像はイメージです。

＊Please notify your service staff if you have any food allergies. 
＊All prices include service charge and consumption tax 
＊Menus are subject to change without notice due to seasonality and availability of produce.
＊The photo is for illustrative purposes only.

サルシッチャソーセージ
Salsicca Sausage

ベーコンのグリル
Grilled Bacon 

￥2,500
￥2,300

フライドポテト ( 小麦 )　 ￥1,500

ジャーマンポテト ￥1,800

French Fries　(wheat)

German Fried Potatoes

フライドチキン ( 乳 / 小麦 )　
Fried Chicken (milk/wheat)

￥2,000



シーザーサラダ ( 卵 / 乳 / 小麦 )

Caesar Salad (egg/milk/wheat)

野菜サラダ ( 小麦 )

Vegetable Salad (wheat)

￥1,800

￥1,800

※食物アレルギーをお持ちのお客様はスタッフまでお声かけください。

※表示価格にはサービス料 ・ 税金が含まれます。

※メニューは入荷状況により内容が変更になる場合がございます。 予めご了承ください。

※画像はイメージです。

＊Please notify your service staff if you have any food allergies. 
＊All prices include service charge and consumption tax 
＊Menus are subject to change without notice due to seasonality and availability of produce.
＊The photo is for illustrative purposes only.

生ハムのサラダ ( 卵 / 乳 / 小麦 )

Prosciutto Salad (egg/milk/wheat)
￥2,400

ベーコン ・ レタス ・ トマトのサンドウイッチ　フレンチフライ添え ( 卵 / 乳 / 小麦 ) ￥2,400

エッグサンドウイッチ　フレンチフライ添え ( 卵 / 乳 / 小麦 ) ￥1,800

サーモン＆アボカドサンドウイッチ　フレンチフライ添え ( 卵 / 乳 / 小麦 ) ￥2,700

ステーキサンドウイッチ　フレンチフライ添え ( 卵 / 乳 / 小麦 ) ￥3,600

ケサディーヤ　フレンチフライ添え ( 乳 / 小麦 )

Bacon,Lettuce,and Tomato Sandwich with French Fries (egg/milk/wheat)

Egg Sandwich with French Fries  (egg/milk/wheat)

Steak Sandwich with French Fries (egg/milk/wheat)

Quesadilla with French Fries (milk/wheat)

Salmon & Avocado Sandwich with French Fries (egg/milk/wheat)

￥2,300

Salads & Sandwiches



ピッツア カプリチョーザ　（お尋ねください )　　　                                      

Pizza Capricciosa (please ask)
￥2,000

シェフのおすすめパスタ　（お尋ねください )　　　　                                      

Chef's recommended Pasta (please ask)
￥2,000

野菜のトマトパスタ　（小麦 )　　　                                      

Vegetable Tomato Pasta  (wheat)
￥1,800

￥3,400

￥2,800
Sirloin Steak (milk/wheat) 

Main Dish

サーロインステーキ　（乳 / 小麦 )　　　                                      

国産ブランドポークのグリル （乳 / 小麦 )　　　　　                                      

Grilled Japanese Brand Pork  (milk/wheat) 

￥2,400

￥2,200
Hamburg Steak  (egg/milk/wheat) 
ハンバーグステーキ 　（卵 / 乳 / 小麦 )　　　                                      

ガーリックシュリンプ （エビ )　　　　　                                      

Garlic Shrimp (shrimp)

メインディッシュは＋\600 でライスかパンをセットにすることができます

※食物アレルギーをお持ちのお客様はスタッフまでお声かけください。

※表示価格にはサービス料 ・ 税金が含まれます。

※メニューは入荷状況により内容が変更になる場合がございます。 予めご了承ください。

※画像はイメージです。

＊Please notify your service staff if you have any food allergies. 
＊All prices include service charge and consumption tax 
＊Menus are subject to change without notice due to seasonality and availability of produce.
＊The photo is for illustrative purposes only.

Bread or rice can be added to the main dish menu for an additional 600 JPY.

Pasta & Pizza



Dry Snacks

ミックスナッツ ( 小麦 / 落花生 ) ￥1,100
チョコレート ( 乳 ) ￥1,200
キューブチーズ ( 乳 )　 ￥1,200

Mixed Nuts (wheat/peanuts)

Chocolate (milk)

Cubed Cheese (milk)

おつまみ 3 点盛り＜ミックスナッツ ・ チョコレート ・ キューブチーズ＞( 乳 / 小麦 / 落花生 )　
Assorted 3 Snacks < Mixed nuts .Chocolate.Cubed cheese > (milk/wheat/peanuts)

￥1,300
オリーブ＆ピクルス
Olives & Pickles

￥1,400

￥609~

Dessert

シェフおすすめケーキ　各種 （お尋ねください )　　　    　　　　　                                      

Chef's recommended Cakes  (please ask)

※食物アレルギーをお持ちのお客様はスタッフまでお声かけください。

※表示価格にはサービス料 ・ 税金が含まれます。

※メニューは入荷状況により内容が変更になる場合がございます。 予めご了承ください。

※画像はイメージです。

＊Please notify your service staff if you have any food allergies. 
＊All prices include service charge and consumption tax 
＊Menus are subject to change without notice due to seasonality and availability of produce.
＊The photo is for illustrative purposes only.



ガトーショコラ
Gateau Chocolat

Mont Blanc
モンブラン

Custard cream puff
カスタード　シュークリーム

ザ ロイヤルパークホテル アイコニック東京汐留
シェフパティシエ 久米川シェフが手掛けたスペシャルスイーツ　

ベイクドチーズケーキ
Baked Cheese Cake

ベイクドチーズケーキ
Baked Cheese Cake

ガトーショコラ
Gateau Chocolat

￥８55

Mont Blanc
モンブラン

Custard cream puff
￥６０9

カスタード　シュークリーム
 (egg/milk/wheat) 

 (egg/milk) 

（卵 / 乳 / 小麦）

（卵 / 乳）

￥962
 (egg/milk/wheat) 
（卵 / 乳 / 小麦）￥962

￥６０9

￥８55

￥８55￥８55
 (egg/milk/wheat) 

（卵 / 乳 / 小麦）

 　Peach Verrine
￥９０2

桃のヴェリーヌ

今月の季節のスペシャルスイーツ

桃をやさしくコンポートに仕上げ、 そのシロップをゼリーに取り
入れました。 色鮮やかなアクセントとして、 バタフライピー ・
シロップもふんだんに加えています。
I gently stewed the peaches into a compote, 
then incorporated the resulting syrup into the jelly. 
For a vibrant accent, I added a generous amount of 
butterfly-pea syrup.

 (milk) 
（乳）


