
※契約農家から届く野菜は福島県郡山『鈴木農場」宮城県仙台『相原農場』などの野菜を使用しております。
※お米は国産米を使用しています。　※料金には消費税・サービス料が含まれます。 
※メニュー内容は仕入れの状況によって変更になる場合がございます。
※写真はイメージです。
※2時間制となります。悪天候時は店内でのご利用となる場合がございます。

期　間：2023 /11/ 1 ～ 2024 / 2 / 29　　
除外日：2023/12/16 ～ 2024/1/3　

5,000 円／お一人様
（会員価格 4,750 円）

LUNCH & DINNER　＼グランピングプラン／

＊ロッジ型テント（4名～ 6名様）／ベル型テント（6名～ 8名様）
＊グランピング使用料としてお一人様 1,000 円申し受けます
＊アレルギー対応は不可となります
＊小学生以上は大人料金でのご案内となります
＊前日 18 時まで要予約（前日 18 時以降にキャンセルの場合は、キャンセル料として全額申し受けます）

シェフズテラス定番のコブサラダ

宮城県 登米『伊豆沼農産』の生ハム フルーツコンポート添え

カリカリポテトフライ トリュフソルト風味

エビ ツブ貝 きのこのアヒージョ バゲットと共に

メインディッシュの鍋料理を【A】～【C】よりお一つお選びください

【A】岩手県産『岩中豚』 宮城県産『森林どり』のポトフ
契約農家　福島県郡山『鈴木農場』の野菜と共に

〆はお肉と野菜の旨味が出たスープをリゾットスタイルで

【B】東北の魚介をメインに使用したブイヤベース
〆は魚介の旨味が出たスープをチーズリゾットスタイルで

（お一人様＋1,500 円）

【C】『仙台牛』の赤ワイン煮込み
〆はパスタを牛肉のラグースタイルで

（お一人様＋3,000 円）

〆パフェ

コーヒー　または　紅茶
 



23,000 円／ 2名様
（会員価格 21,850 円）

乾杯用ドリンク

シェフズテラス定番のコブサラダ

宮城県 登米『伊豆沼農産』の生ハム フルーツコンポート添え

カリカリポテトフライ トリュフソルト風味

エビ ツブ貝 きのこのアヒージョ バゲットと共に

『仙台牛』の赤ワイン煮込み
〆はパスタを牛肉のラグースタイルで

〆パフェ

コーヒー　または　紅茶
 

アニバーサリー グランピングプラン　
LUNCH & DINNER　

※契約農家から届く野菜は福島県郡山『鈴木農場」宮城県仙台『相原農場』などの野菜を使用しております。
※お米は国産米を使用しています。　※料金には消費税・サービス料が含まれます。 
※メニュー内容は仕入れの状況によって変更になる場合がございます。
※写真はイメージです。
※2時間制となります。悪天候時は店内でのご利用となる場合がございます。

期　間：2023 /11/ 1 ～ 2024 / 2 / 29　　
除外日：2023/12/16 ～ 2024/1/3　

＊ロッジ型テントでのご案内となります（2名様限定）
＊アレルギー対応は不可となります
＊前日 18 時まで要予約（前日 18 時以降にキャンセルの場合は、キャンセル料として全額申し受けます）

―　ANNIVERSARY GLAMPING PLAN　―　


