


【お食事変更】
＋\1,500
・じゅーしーガーリックライス 香の物 だし汁

【Change Of Meal】
JUSHI (Okinawan Mixed Rice) with Garl ic,
Japanese Pickles,Dashi Broth
+1,500 yen

+\4,500
・沖縄県産黒毛和牛
  フィレ100g 

【Change of Meat Dish】
Okinawa-Produced 
Kuroge Wagyu Fi let 100 g 
+4,500 yen

【お肉料理変更】
+\3,500
・沖縄県産黒毛和牛
  サーロイン100g 

【Change of Meat Dish】
Okinawa-Produced 
Kuroge Wagyu Sir loin 100 g 
+3,500 yen

Amuse

Okinawan Is land Tofu & Is land Octopus Salad wi th Sea Grapes

Beef  Stew

Gri l led Okinawan A gu Pork Steak 150g,  accompanied by Okinawan Vegetables

Steamed Whi te Rice wi th Japanese Pickles

Des ser t

Cof fee or  Tea

はじまりの一口 

島豆腐と島ダコの海ぶどうサラダ

ラグー・ド・ブッフ

沖縄県産あぐー豚のステーキ150g 島野菜焼き

白ごはん 香の物

デザート

コーヒー または 紅茶



【お肉料理変更】
+\3,000
・沖縄県産黒毛和牛フィレ100g

【Change of Meat Dish】
Okinawa-Produced 
Kuroge Wagyu Fi let 100 g
+3,000 yen

Amuse

Steamed Okinawan A gu Pork in  a Bamboo Basket ,  ser ved wi th Sea Grapes

Gr i l led Okinawan- Caught  F ish TEPPANYAKI ,  accompanied
 by Nabalera Caponata and Asa Seaweed Sauce

A5 - Grade Okinawan Wag yu Sir lo in 100g,  accompanied by Okinawan Vegetables

“JUSHI”  Gar l ic  Rice (Okinawan Mixed Rice),  Japanese Pickles ,Dashi  Broth

Des ser t

Cof fee or  Tea

はじまりの一口

あぐー豚のせいろ蒸し 海ぶどうと共に

沖縄で水揚げされた本日のお魚の鉄板焼き ナーベラーのカポナータ アーサソース

A5 沖縄県産黒毛和牛サーロイン100g 島野菜焼き

じゅーしーガーリックライス 香の物 だし汁

デザート

コーヒー または紅茶



【お肉料理変更】
+\3,000
・沖縄県産黒毛和牛フィレ100g

【Change of Meat Dish】
Okinawa-Produced 
Kuroge Wagyu Fi let 100 g
+3,000 yen

Amuse

Tuna Tar tare wi th Cavia,  ser ved wi th “HIRAYACHI”(Okinawan- St y le Savor y  Crape)

Gr i l led Thin - Sl iced Beef  and Okinawan Vegetable Warm Salad,wi th Shikuwasa Dres sing

Gr i l led L ive Abalone TEPPANYAKI ,  Sauteed Shredded Green Papaya
wi th Chomeiso Burgundy Sauce

A5 - Grade Okinawan Wag yu Sir lo in 100g,  accompanied by Okinawan Vegetables

“JUSHI”  Gar l ic  Rice (Okinawan Mixed Rice),  Japanese Pickles ,Dashi  Broth

Des ser t

Cof fee or  Tea

はじまりの一口

なはまぐろのタルタル キャビア仕立て ヒラヤーチー添え

島野菜と牛肉の焼きしゃぶ 温サラダ シークヮーサードレッシング

活あわびの鉄板焼き 青パパイヤのシリシリー 長命草のブルギニヨンソース

A5 沖縄県産黒毛和牛サーロイン100g 島野菜焼き

じゅーしーガーリックライス 香の物 だし汁

デザート

コーヒー または 紅茶



はじまりの一口

なはまぐろのタルタル キャビア仕立て ヒラヤーチー添え

島野菜と牛肉の焼きしゃぶ 温サラダ シークヮーサードレッシング

活イセエビの1/2鉄板焼き アメリケーヌソース オリオンビール泡

A5 沖縄県産黒毛和牛サーロイン100g 島野菜焼き

A5 沖縄県産黒毛和牛フィレ80g 島野菜焼き

じゅーしーガーリックライス 香の物 だし汁

デザート

コーヒー または 紅茶

Amuse

Tuna Tar tare wi th Cavia,  ser ved wi th “HIRAYACHI”（Okinawan- St y le Savor y  Crape）

Gri l led Thin - Sl iced Beef  and Okinawan Vegetable Warm Salad,wi th Shikuwasa Dres sing

Gr i l led Okinawan Har f  S l ipper  Lobster  TEPPANYAKI wi th Sauce Amér icaine & Or ion Beer Foam

A5 - Grade Okinawan Wag yu Sir lo in 100g,  accompanied by Okinawan Vegetables

A5 - Grade Okinawan Wag yu F i let  80g ,  accompanied by Okinawan Vegetables

“JUSHI”  Gar l ic  Rice (Okinawan Mixed Rice) ,  Japanese Pickles,Dashi  Broth

Des ser t

Cof fee or  Tea

ー お好みのメインディッシュをお選びください ー
Please select your preferred main dish

or



Amuse

Tuna Tar tare wi th Cavia,  ser ved wi th HIRAYACHI（Okinawan- St y le savor y  Crape)  

Foie - Gras F lan wi th Okinawan Brown Sugar Mozuku Sauce

Gr i l led Okinawan Har f  S l ipper  Lobster   

A5 - Grade Okinawan Wag yu Chateaubr iand 100g,  accompanied by Okinawan Vegetables

“JUSHI”  Gar l ic  Rice (Okinawan Mixed Rice) ,  Japanese Pickles,Dashi  Broth

Des ser t

Cof fee or  Tea

はじまりの一口

なはまぐろのタルタル キャビア仕立て ヒラヤーチー添え

フォアグラのフラン 黒糖のもずくソース

沖縄県産 セミエビの1/2鉄板焼き

A5 沖縄県産黒毛和牛シャトーブリアン100g　島野菜焼き

じゅーしーガーリックライス 香の物 だし汁

デザート

コーヒー または 紅茶



Chef 's  Recommended Soup

【Your meal  wi l l  be ser ved on a s ing le p late】 

S tew Wag yu Beef,  Japanese Rol led Omelet ,  Bread, Salad
Sauteed Scal lops ,  Diced Steak,  Gr i l led Vegetable

Rice wi th Fur ikake

Ice Cream

Orange Juice

シェフおすすめスープ 

【ワンプレートでご用意いたします】

和牛煮込み　玉子焼き　パン　サラダ
帆立貝のソテー　サイコロステーキ　焼き野菜

白ごはん ふりかけ

アイスクリーム

オレンジジュース



消費税・サービス料を含みます。
アレルギーについてはスタッフへお尋ねください。

お車でご来店のお客様及び20歳未満のお客様への酒類提供はお断りいたします。
お米は国産米を使用しております。

Consumption tax and service charge included.

Please ask the staff about allergen.

We do not serve alcohol beverages to the drivers, and the minors under the age of 20.

We use domestically produced rice



あぐー豚のせいろ蒸し 海ぶどうと共に

なはまぐろのタルタル キャビア仕立て ヒラヤーチー添え

島野菜と牛肉の焼きしゃぶ 温サラダ シークヮーサードレッシング

フォアグラのフラン 黒糖のもずくソース

島豆腐と島ダコの海ぶどうサラダ

おすすめ焼き野菜

キノコの取合せ

島豆腐

沖縄で水揚げされた本日のお魚

活あわびの鉄板焼き 青パパイヤのシリシリー 
長命草のブルギニヨンソース

活イセエビの 1/2 鉄板焼き アメリケーヌソース オリオンビール泡

帆立貝

車海老

沖縄県産 セミエビ

Steamed Okinawan A gu Pork in  a Bamboo Basket ,  ser ved wi th Sea Grapes

Tuna Tar tare wi th Cavia,  ser ved wi th HIRAYACHI（Okinawan- s t y le savor y  Crape） 

Gr i l led Thin - s l iced Beef  and Okinawan Vegetable Warm Salad,
wi th Shikuwasa Dres sing

Foie -gras f lan wi th Okinawan Brown Sugar Mozuku Sauce

Okinawan Is land Tofu & Is land Octopus Salad wi th Sea Grapes

Recommended Gr i l led Vegetables

As sor ted Mushrooms

Okinawan Is land Tofu

Gr i l led Okinawan- Caught  F ish TEPPANYAKI

Gr i l led L ive Abalone TEPPANYAKI ,
Sauteed Shredded Green Papaya wi th Chomeiso Burgundy Sauce

Gr i l led Okinawan Har f  S l ipper  Lobster  TEPPANYAKI 
wi th Sauce Amér icaine & Or ion Beer Foam

Gri l led Scal lops

Gei l led Kuruma Prawn

Gri l led Okinawan Sl ipper  Lobster



沖縄県産あぐー豚120g

沖縄県産やんばる鶏120g

A5 沖縄県産黒毛和牛サーロイン100g

A5 沖縄県産黒毛和牛サーロイン150g

A5 沖縄県産黒毛和牛フィレ100g

A5 沖縄県産黒毛和牛フィレ150g

A5 沖縄県産黒毛和牛シャトーブリアン150g

フォアグラ

白ごはん 汁物 香の物

じゅーしーガーリックライス 香の物 だし汁　

Gri l led Okinawan A gu Pork  120g

Gr i l led Okinawan Yanbaru Chiken 120g

A5 -grade Okinawan Wag yu Sir lo in 100g

A5 -grade Okinawan Wag yu Sir lo in 150g

A5 -grade Okinawan Wag yu F i l le t  100g

A5 -grade Okinawan Wag yu F i l le t  150g

A5 -grade Okinawan Wag yu Chateaubr iand 150g

Foie -gras

Plain r ice Soup and condiments

“JUSHI”  Gar l ic  r ice (Okinawan mixed r ice),  Japanese Pickles ,Dashi  Broth

ブルーシール アイスクリーム

おすすめデザート

フルーツ盛合せ

BLUE SE AL‘s Ice Cream

Recommended Des ser t

As sor ted f rui t s

1,200


