
※食物アレルギーをお持ちのお客様はスタッフまでお声かけください。
　Please notify your service staff if you have any food allergies.
※表示価格にはサービス料 ・ 税金が含まれます。
　All prices include service charge and consumption tax
※お車でご来店のお客様及び 20 歳未満のお客様への酒類提供はお断りいたします。
　We do not serve alcohol beverages to the drivers，and the minors under the age of 20.

C H R I S T M A S  D I N N E R

白 銀
H A K U G I N

先付け／唐墨 白魚揚げ ニガナピーナッツ和え
Sakizuke (Seasonal Appetizer Trio)/ Karasumi (Dried Mullet Roe) ・Crispy Whitebait

・Nigana (Okinawan Bitter Greens) with Peanut Dressing

前菜／ジーマミー蒸し「ずわい蟹のせ」
Zensai (Appetizer) ／Steamed Jimami (Okinawan Peanut Tofu) with Snow Crab

握り／本マグロ赤身 小肌
Nigiri／Akami (Lean Bluefin Tuna) Kohada (Gizzard Shad)

お造り／キジハタ 青柳 毛蟹
Sashimi ／ Kijihata (Longtooth Grouper) Aoyagi (Surf Clam) Kegani (Horsehair Crab)

焼き物／銀鱈の味噌麴焼き
Grilled Dish／Gindara (Black Cod) Marinated in Miso Koji

握り／本マグロ中トロ・赤貝・鯖
Nigiri／Chutoro (Medium Fatty Bluefin Tuna) Akagai (Ark Shell Clam) Saba (Mackerel)

 
小鍋／ずわい蟹のしゃぶしゃぶ

Hot Pot／Zuwaigani (Snow Crab) Shabu-Shabu
 

握り／活車海老・雲丹・穴子・玉子焼き
Nigiri／Kuruma Ebi (Japanese Tiger Prawn) Uni (Sea Urchin)

Anago (Conger Eel) Tamagoyaki (Japanese Omelet)
 

〆の手巻／削りたて鰹節の手巻
Ending Hand Roll／Freshly Shaved Katsuobushi (Bonito Flakes)

 
お椀／赤だし

Soup／Aka Dashi (Red Miso Soup)

甘味
Dessert



※食物アレルギーをお持ちのお客様はスタッフまでお声かけください。
　Please notify your service staff if you have any food allergies.
※表示価格にはサービス料 ・ 税金が含まれます。
　All prices include service charge and consumption tax
※お車でご来店のお客様及び 20 歳未満のお客様への酒類提供はお断りいたします。
　We do not serve alcohol beverages to the drivers，and the minors under the age of 20.

C H R I S T M A S  D I N N E R

ず わ い 蟹 と 旬 の 握 り  冬 華
T O U K A

先付け／唐墨 白魚揚げ ニガナピーナッツ和え
Sakizuke (Traditional Appetizers)／Karasumi (Dried Mullet Roe)　・Crispy Whitebait

・Nigana (Okinawan Bitter Greens) with Peanut Dressing

小丼／国産牛炙り赤肉の小丼
Mini Rice Bowl／Petite Rice Bowl with Seared Japanese Beef Lean Meat

前菜／ジーマミー蒸し「ずわい蟹のせ」
Zensai (Appetizer)／Steamed Jimami (Okinawan Peanut Tofu) with Snow Crab

握り／本マグロ赤身 小肌
Nigiri／Akami (Lean Bluefin Tuna) Kohada (Gizzard Shad)

お造り／キジハタ 青柳 毛蟹
Sashimi／Kijihata (Longtooth Grouper) Aoyagi (Surf Clam) Kegani (Horsehair Crab)

焼き物／銀鱈の味噌麴焼き
Grilled Dish／Gindara (Black Cod) Marinated in Miso Koji

小鍋／ずわい蟹のしゃぶしゃぶ
Hot Pot／Zuwaigani (Snow Crab) Shabu-Shabu

握り／活車海老・雲丹・穴子・玉子焼き
Nigiri／Kuruma Ebi (Japanese Tiger Prawn) Uni (Sea Urchin)

Anago (Conger Eel) Tamagoyaki (Japanese Omelet)

〆の手巻／削りたて鰹節の手巻
Ending Hand Roll／Freshly Shaved Katsuobushi (Bonito Flakes)

お椀／赤だし
Soup ／Aka Dashi (Red Miso Soup)

甘味
dessert


