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 2026 年 10 月 5 日 

報道関係各位 
三菱地所ホテルズ＆リゾーツ株式会社 

Dining Restaurant「BAY GRILL」By Yokohama Royal Park Hotel（所在地：横浜市西区みなとみらい
2-2-1 横浜ランドマークタワー5F）では、2026 年 12 月 1 日（火）～12 月 25 日（金）までの期間、ク
リスマス限定メニューを提供いたします。目の前に広がる日本丸やみなとみらいの街並みを眺めながら、
シェフが趣向を凝らした華やかな料理をお楽しみいただけます。 

クリスマスランチには、BAY GRILL サラダや国産牛ローストビーフ、ローストチキン、真鯛のソテ
ーを一度に味わえるトリプルメインプレートをご用意。ディナーコースでは、フォワグラやキャビア、
甘鯛、黒毛和牛フィレなど、クリスマスの特別な日にふさわしい食材をふんだんに使用したコースをご
堪能いただけます。 

シェフが一皿一皿に心を込めて仕上げた特別な料理と、みなとみらいの景色が織りなす上質なひとと
きを、ぜひ「ベイグリル」でお過ごしください。 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 

Dining Restaurant「BAY GRILL」By Yokohama Royal Park Hotel 

Christmas ランチ＆ディナー2026 
Christmas スペシャルランチコース＆ディナーコース予約開始 

 



 

■ Christmas スペシャルランチコース 概要 
 期 間：2026 年 12 月 1 日（火）～12 月 25 日（金） 

時 間：ランチタイム限定 11:00～14:30（13:30 L.O.）／ 土日祝 11:00～15:30（14:30 L.O.） 
料 金：6,800 円 

MENU            聖夜‐SEIYA‐ 

・キングサーモンと野菜のテリーヌ 帆立貝のグリル 
 ウニのムースとキャビアを添えて 
・フォワグラのソテーとやまゆりポークのクロケット 
 エイグルドゥースソース 
・マロンのカプチーノ仕立て トリュフの香り  
・甘鯛の鱗焼きと海老のカダイフ巻き 
 ヴァンブランソース  
・柚子のグラニテ 
・黒毛和牛フィレのロティ ペリグーソース 
・パンの盛合せ  
・焼きりんごとバニラアイスクリーム  
 イチゴソースとココナッツのテュイルを添えて  
・コーヒー または 紅茶  

Christmas ディナーコースイメージ 
聖夜‐SEIYA‐ 

Christmas スペシャルランチコースイメージ 

詳細 URL：https://www.yrph.com/baygrill/information/tqvpuelys/  
 
 
 
 
 

■ Christmas ディナーコース 概要 
 期  間：2026 年 12 月 19 日（土）～12 月 25 日（金） 
 コース名：柊- HIIRAGI-／聖夜-SEIYA- 

時  間：2 部制 窓際席・テーブル席 18:00～／20:30～（各 2 時間制） 
     21 日・22 日・23 日のテーブル席は 17:30～ご案内可能（最終入店 20:30） 
料  金：柊- HIIRAGI-16,500 円／聖夜-SEIYA-21,000 円 

※2 コースともにロゼスパークリングワイン（グラス） または オリジナルモクテル付 
備  考：12 月 19 日・20 日・24 日・25 日の窓際席は聖夜-SEIYA-をお選びのお客様を 

ご案内いたします。 
        

MENU 

・BAY GRILL サラダ 
・スープ 
・トリプルメインプレート  

国産牛のローストビーフ ローストチキン 真鯛のソテー  
・焼きりんごとバニラアイスクリーム  

イチゴソースとココナッツのテュイルを添えて  
・ライス または フォカッチャ  
・コーヒー または 紅茶 

https://www.yrph.com/baygrill/information/tqvpuelys/


 

＜本件に関するお問合せ先＞ 
三菱地所ホテルズ＆リゾーツ株式会社 

広報担当：蒲谷／楠野 
E-mail：m-kabaya@rphs.jp／m-kusuno@rphs.jp 

 

■ Dining Restaurant「BAY GRILL」By Yokohama Royal Park Hotel 概要 
営業時間：<ラ ン チ>平日 11:00～14:30（13:30 L.O.）／ 土日祝 11:00～15:30（14:30 L.O.） 

<ディナー>全日 17:30～22:00（21:00 L.O.） 
<クリスマス期間>2026 年 12 月 19 日（土）～12 月 25 日（金）18:00～22:30（20:30 L.O.） 
        ※21 日（月）～23 日（水）は 17:30～22:30（20:30 L.O.） 

定 休 日：不定休 
席 数：100 席＜内訳＞鉄板焼カウンター7 席／窓際 32 席／個室 1 室（5～8 名様）※別途料金 
所 在 地：横浜市西区みなとみらい 2-2-1 横浜ランドマークタワー5F 
アクセス：・みなとみらい線「みなとみらい」駅 徒歩約 3 分 

・JR・市営地下鉄「桜木町」駅 徒歩約 5 分 
  T E L：045-221-1177（受付時間 10:00～21:00） 
  U R L：www.yrph.com/baygrill/ ※料金には消費税が含まれます。※画像は全てイメージです。※内容は変更になる場合がございます。 

■ Christmas 限定デザート＆オリジナルモクテルご紹介 
クリスマス限定のデザート、オリジナルノンアルコールカクテルをご用意いたしました。 
見た目にもこだわったクリスマスらしい一品とともに、特別な季節のひとときをお楽しみください。 

■ 焼きりんごとバニラアイスクリーム  
イチゴソースとココナッツのテュイルを添えて 
期 間：2026 年 12 月 1 日（火）～12 月 25 日（金） 
料 金：1,200 円 
りんごをオーブンでじっくり焼き、旨みを凝縮いたしました。 

バニラアイスクリームとココナッツテュイルの相性をぜひお楽しみください。 

 
■ Snow Bell 

期 間：2026 年 12 月 1 日（火）～12 月 25 日（金） 
料 金：1,500 円 
ライチとメロンの優しい甘さとエルダーフラワーの華やかな香りをきめ細やかな 

ノンアルコールスパークリングワインの泡で包み込んだクリスマス限定モクテル。 

雪化粧をまとったような華やかな一杯をお楽しみください。 

 

※同一料金にてアルコール入りへご変更可能です。 

 

Christmas 限定デザート 

      Snow Bell 
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