
※食物アレルギーをお持ちのお客様はスタッフまでお声かけください。
　Please notify your service staff if you have any food allergies.
※お車でご来店のお客様及び 20 歳未満のお客様への酒類提供はお断りいたします。
　We do not serve alcohol beverages to the drivers，and the minors under the age of 20.

※表示価格にはサービス料 ・ 税金が含まれます。
　All prices include service charge and consumption tax

1,200
Purple Sweet Potato Pudding and Purple Sweet Potato Ice Cream
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Bit ter melon mini quiche

RECOMMENDED DRINKS

シグネチャー カクテル

ビール

スパークリングワイン

赤ワイン

白ワイン

ロゼワイン
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or

ゴーヤーのプティキッシュ

大宜味村産黒皮カンパチの炙り焼き シークヮーサーと松の実のソース

つぶ貝のソテー コリアンダーオイル

青パパイヤとハンダマのヴィレッジサラダ

ハタのポワレ アサリとアオサのブールブランソース

《メインディッシュをお選びください》

牛フィレ肉のグリル やんばるの茸を添えて

沖縄県産サーロイングリル（追 加料金 JPY1,200）

《デザートをお選びください》

パイナップルのヴァシュラン

イチゴのパフェ

パン

コーヒー または 紅茶

Bit ter melon mini quiche

OOGIMIVil lage Kurokawa Amberjck with Pine nut and Shikuwasa Sauce

Pan-Sautéed Whelk with Cor iander Oi l

Green Papaya and Handama Vi l lage-Style Salad

Pan-Sautéed Grouper with Clam and Aosa Seaweed Beurre Blanc

Please select your main dish.

Gri l led Beef Tenderloin with Yamabaru Mushrooms

Gri l led Okinawan Sir loin Steak（Additional Charge\1,200）

Please select your desser t .

Vacher in with Pineapple

Strawberr y Par fait

Bread

Coffee or Tea

or

 

大宜味村産黒皮カンパチの炙り焼き シークワーサーと松の実のソース

青パパイヤとハンダマのヴィレッジサラダ

冷製コーンスープ ハイビスカスの香り

ハタのポワレ アオサのブールブランソース

豚肩ロース肉のポワレ 沖縄県産味噌のオニオンソース

紅イモプリンと紅イモアイス

パン

コーヒー または 紅茶

Gri l led Blackskin Jack from OGIMI Vi l lage with Shikuwasa and Pine Nut Sauce

Green Papaya and Handama Vi l lage-Style Salad

Cold corn Soup with Hibiscus Flavor 

Pan-Sautéed Grouper with Aosa Seaweed Beurre Blanc

Roasted Poke Shoulder with Miso Onion Sauce

Purple sweet potato pudding and Purple sweet potato ice cream

Bread

Coffee or Tea


