
  

 2026 年 8 月 25 日 

報道関係各位 

三菱地所ホテルズ＆リゾーツ株式会社 

ロイヤルパークホテル（所在地：東京都中央区日本橋蛎殻町 2-1-1、総支配人：小澤 幸一）で

は、2026 年 10 月 1 日（木）～10 月 31 日（土）の期間限定で「ハロウィンフェア」を開催いたし

ます。1F ロビーラウンジ「フォンテーヌ」では「おいもと栗のハロウィンアフタヌーンティー」

を、B1F 中国料理「桂花苑」では「ハロウィンチャイニーズアフタヌーンティー」を、B1F メイ

ンバー「ロイヤルスコッツ」では「ハロウィントワイライトアフタヌーンティー」を発売いたしま

す。 

■秋を彩るおいもや栗の深い味わいとハロウィンの幻想的な世界を楽しむアフタヌーンティーが登場！ 

おいもや栗の豊かな風味を主体に、ハロウィンらしい遊び心あふれるビジュアルを散りばめた「おいも

と栗のハロウィンアフタヌーンティー」が登場。ウェルカムドリンクには、マンゴーとブドウの深い色合

いでハロウィンらしい怪しげな雰囲気を演出する、ヴァンパイアブラッドをご用意いたします。 

チョコレート細工は、黒猫と月、かぼちゃを組合せた華やかな一品。銀箔をあしらい、幻想的な夜を思

わせる佇まいに仕上げました。隣には、お化けの形をしたクッキーで濃厚なマロンバタークリームをサン

ドした可愛らしいスイーツと、紫いもとココナツのまろやかなムースにラズベリーのジュレを重ねた爽

やかなグラスデザートが並びます。 

また、シナモンとバニラがふわりと香る和栗とドライフルーツのようかんや、栗の甘露煮を丸ごと包み

込んだ栗の三角チョコパイ、さつまいものバタークリームとカスタードを重ね、ほうきに見立てたパイ生

地を飾った魔女のほうきタルト、生クリームでミイラの包帯を表現したおいものミイラモンブランなど、

遊び心と素材の魅力が織りなすラインナップを揃えました。 

ロイヤルパークホテル 

「おいもと栗のハロウィンアフタヌーンティー」などを発売 

ハロウィンチャイニーズアフタヌーンティー／トワイライトアフタヌーンティー  

おいもと栗のハロウィンアフタヌーンティー  ※写真は 2 名様分です。 

 



 

セイボリーには、かぼちゃとチーズのコク深いソースを合わせたニョッキや、白身魚の旨みを引き立て

るタルタルソースを挟んだフィッシュスライダー、イカ墨のバターライスを包んだアランチーニなど、ハ

ロウィンらしい色合いと味わいの変化をお楽しみいただけるメニューをご用意。きなこをまぶしたおい

ものフライは、さつまいものほくほくとした食感と香ばしさが心地よい一品です。秋の味わいとハロウィ

ンの世界観を一度に堪能できるアフタヌーンティーを、ぜひこの機会にお楽しみください。 

 

■おいもと栗のハロウィンアフタヌーンティー 概要 

期 間：2026 年 10 月 1 日（木）～10 月 31 日（土） 

時 間：11：00～19：00 

店 舗：ロビーラウンジ「フォンテーヌ」 

料 金：お一人様 8,500 円 

予約・問合せ：03-5641-3600（レストラン予約専用ダイヤル 受付時間 9:00～19:00） 

U R L：https://www.rph.co.jp/restaurants/plan/j1od793siz  

メニュー： 

・ウェルカムドリンク（マンゴーとブドウのヴァンパイアブラッド） 

・上段／チョコレート細工菓子、栗のバタークリームサンドクッキー、 

紫芋とココナツのハウピアヴェリーヌ 

・中段／和栗とドライフルーツのスパイスようかん、栗の三角チョコパイ、魔女のほうきタルト、 

おいものミイラモンブラン 

・下段／カボチャのニョッキ、フィッシュスライダー、イカ墨のアランチーニ 

・別皿／野菜のポタージュ、おいものフライ 

スコーン２種（プレーン・おいもと栗）クロテッドクリーム、ストロベリージャム、アプリコットジャム 

・スミックティーの紅茶含む17種類のフリードリンク付 

 

 

■ハロウィンの遊び心と点心の魅力が重なる、色彩豊かなハロウィンチャイニーズアフタヌーンティー  

 

アタリ画像 

 

③ 

ハロウィンチャイニーズアフタヌーンティー ※写真は 2 名様分です。 

※写真は 2 名様分です。 

https://www.rph.co.jp/restaurants/plan/j1od793siz


 

ハロウィンの世界観あふれる「ハロウィンチャイニーズアフタヌーンティー」が登場します。前菜盛合

せには、目玉に見立てた白魚のすり身のテリーヌや、ほうきに見立てた大根の酢漬けなど、ハロウィンら

しいモチーフを散りばめた 3 品をご用意。大きなセイロの中心には、ミイラに化けたソーセージ巻きやフ

ランケンシュタインに仮装したパンダとこぶたの饅頭が登場。パンダ饅頭にはあんこ、こぶた饅頭には肉

餡を包み、それぞれ異なる味わいをお楽しみいただけるユニークな一品です。 

周りには、鮮やかな見た目が印象的な黄色い目玉の豚肉入りモンスター焼売をはじめ、コウモリが舞い

降りたように仕上げたカボチャの蒸し餃子、表情が怪しげな海老入りおばけ焼売、魔女のハットを模した

烏賊蒸し餃子などハロウィンを満喫いただける点心が並びます。 

スタンドには、ジャックオーランタンに見立てた生月餅をはじめ、蜘蛛の巣を模したチョコレートをの

せたカボチャプリンや、目玉の砂糖菓子を飾ったブルーベリーゼリーなどハロウィンの賑やかさあふれ

るスイーツを揃えました。ハロウィンらしいキャラクター性と味わい深い中国点心を組合せたチャイニ

ーズアフタヌーンティーをぜひご賞味ください。 

 

■ハロウィンチャイニーズアフタヌーンティー 概要 

期 間：2026 年 10 月 1 日（木）～10 月 31 日（土） 

時 間：ランチ 11：30～14：00／ディナー 17：30～21：00 ※最終入店 19：30  

店 舗：B1F 中国料理「桂花苑」 

料 金：お一人様 8,500 円  

※ハロウィンノンアルコールカクテル、中国茶 6 種類、コーヒー、紅茶のフリードリンク付 

予約・問合せ：03-5641-3600（レストラン予約専用ダイヤル 受付時間 9:00～19:00） 

U R L：https://www.rph.co.jp/restaurants/plan/c8gq8xyhko6  

※ランチタイム 1 日 16 名様限定／ディナータイム 1 日 10 名様限定。※2 日前の 17:00 までに要予約。 

 

 

■大人の遊び心と華やかな夜の高揚感を味わう、ハロウィントワイライトアフタヌーンティー 

わくわく感のある大人のハロウィンをテーマにした

「ハロウィントワイライトアフタヌーンティー」。乾杯

にピッタリなオリジナルスパークリングカクテルをご

用意し、アミューズとともに高揚感を演出いたします。 

スタンド上段には、サツマイモの甘みとクリームチ

ーズの酸味、生ハムの塩気が重なるサラダと玉子の黄

身とマヨネーズを合わせたデビルド・エッグが並びま

す。中段には、カボチャの甘みを感じるクリームスー

プや、お酒との相性も抜群の、カボチャとベーコンを

練り込んだケークサレをご用意いたしました。 

下段には、黒と赤のコントラストがハロウィンらし

い雰囲気を添えるイカ墨とトマトソースで仕上げたカ

ペッリーニや、オレンジ色のサーモンフライをのせたオープンサンドが登場。メインディッシュは、和牛

ローストビーフ、牛ヒレステーキ、シーフードブレゼの 3 種から選べる豪華なラインナップです。 

デザートは、ハロウィン感あふれるデコレーションのプレートに、定番人気のショートケーキ、なめら

かな口当たりのカスタードプリン、栗の甘みを感じるマロンクリームのタルトを盛付けました。 

ハロウィントワイライトアフタヌーンティー  
※写真は 2 名様分です。 

https://www.rph.co.jp/restaurants/plan/c8gq8xyhko6


 

＜本件に関するお問合せ先＞ 

三菱地所ホテルズ＆リゾーツ株式会社 

ロイヤルパークホテル 広報担当：木村／小山 

TEL：03-3667-1113（直通） E-mail：pr-hak@rphs.jp 

ドリンクは、定番のカクテルに加え、ハロウィンを連想させるブラッディマリーやブラックベルベット、

エルディアブロなど多彩なラインナップをご用意。カボチャやサツマイモを使ったセイボリーには、ギム

レットや X.Y.Z などのショートカクテルを合わせるのもおすすめです。 

大人の遊び心と華やかさが重なる「ハロウィントワイライトアフタヌーンティー」で心弾むひとときを

お過ごしください。 

 

■ハロウィントワイライトアフタヌーンティー 

～3 種の選べるメインディッシュとパティシエが贈るデザートプレート～ 概要 

期 間：2026 年 10 月 1 日（木）～10 月 31 日（土） 

時 間：17：00～ 最終入店 19:30 2 時間制（L.O.15 分前） 

    ※1 日 14 名様限定。2 名様より承ります。3 日前 19：00 までに要予約。 

店 舗：B1F メインバー「ロイヤルスコッツ」 

料 金：お一人様 12,000 円 フリーフロー付 

予約・問合せ：03-5641-3600（レストラン予約専用ダイヤル 受付時間 9:00～19:00） 

U R L：https://www.rph.co.jp/restaurants/plan/tpfmmxhhv  

※料金には消費税・サービス料（15%）が含まれます。※画像は全てイメージです。※内容は変更になる場合がございます。 

 

ロイヤルパークホテルについて 

お客様の幅広いニーズにクオリティの高いサービスをご提供するフルサービス型ホテルとして、1000

㎡ を誇る宴会場、直営レストラン・バーを備え、1989 年に開業。「CHIC TOKYO STAY～粋な街の、意

気なおもてなし～」をコンセプトに、新旧が交差する街、東京・日本橋に位置するホテルとして“粋で洗

練されたおもてなし”でお客様をお迎えしてまいります。 

所在地：東京都中央区日本橋蛎殻町 2-1-1 

客 室 数：419 室 

館内施設：レストラン、バー、宴会場、茶室（耕雲亭）、チャペル、神殿、 

     ショッピングアーケード、美容室、理容室、リラクゼーション 

     サロン、写真室、衣裳室、フラワーショップ、日本庭園など 

アクセス：東京メトロ半蔵門線「水天宮前」駅に直結（4 番出口） 

東京メトロ日比谷線「人形町」駅より徒歩約 5 分（A2 出口） 

都営浅草線「人形町」駅より徒歩約 8 分（A3 出口） 

URL：https://www.rph.co.jp 

ロイヤルパークホテルズについて 

ロイヤルパークホテルズは、全国に 25 ホテル・6,397 室を展開しております。三菱地所ホテルズ&リゾ

ーツ株式会社が計画・運営し、当社指針である【Vision＆Credo／Value／Service Standard】に沿って、

私たちだからこそ提供できるサービスや価値をお届けいたします。今後も新規ホテル出店を進め、チェー

ン拡大とブランド力の向上を図るとともに、グループ一体となって持続可能な社会の実現に向けて取り

組んでまいります。 

 

https://www.rph.co.jp/restaurants/plan/tpfmmxhhv
https://www.rph.co.jp/

