
2026/ 8/ 11 （火・祝） ～ 8/ 16 （日）

大　人　  5,500 円  （会員価格 5,225 円）　
小学生      2,500 円（会員価格 2,375 円）　
未就学児  1,100 円（会員価格 1,045 円）

3 歳以下　無料

サマーチャイニーズ
ランチブッフェ

※90 分制



フードメニュー

【麺・飯】　　
・牛挽肉と野菜入りカレー風味チャーハン
・烏賊と野菜のあんかけ焼きそば

【点心】
・春巻　・海老蒸し餃子　・干し貝柱入り焼売
・バジルとドライトマト入り海老蒸し餃子

【前菜】
・クラゲと野菜の冷菜　・蒸し鶏の葱生姜ソース　
・マグロとアボカドの麻辣ソース和え

【スープ】
・宮城県 気仙沼名物『ふかひれ』と冬瓜入りスープ

【魚介・肉・豆腐料理・その他】
・海老と野菜のバーベキューソース炒め　
・海老のマヨネーズ和え
・牛肉と野菜のXO醤炒め
・白身魚のガーリックソース蒸し
・山査子香る桂花苑酢豚
・トンポーロー
・鶏の唐揚げ 香味ソース
・山椒香る麻婆豆腐
・カリカリポテトフライ

【デザート】
・杏仁豆腐　　　　　　・パインゼリー　
・プチシュークリーム　・揚げ胡麻団子　　　
・わらび餅　　　
・ナタデココ入りマンゴーココナッツミルク

【LIVE KITCHEN】
・焼き餃子　

・焼き小籠包　

・焼きニラ饅頭

※メニュー内容は仕入れの状況によって変更になる場合がございます。
※お米は国産米を使用しております。　※画像は全てイメージです。
※料金には消費税・サービス料が含まれます。
※お席時間は 90 分制とさせていただきます。



※メニュー内容は仕入れの状況によって変更になる場合がございます。
※料金には消費税・サービス料が含まれます。 

2026/ 7/ 1 （水） ～ 2026/ 8/ 31 （月）
除外日：毎週火曜日（祝日を除く）

6,600円（会員価格 6,270円）

前菜四種盛合せ

紅ズワイ蟹と貝柱入り冬瓜のすり流し上湯スープ

海老 ズッキーニとドライトマトの香草炒め

　

牛肉 マンゴーとマカデミアナッツの沙爹醤炒め

　豚肉と青搾菜のあんかけ焼きそば

杏仁豆腐

揚げ胡麻団子

瑠璃コース


