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浜松市中区佐鳴台 4 丁目 16-10 

株 式 会 社 遠 鉄 ス ト ア 

 

各位 

 

遠鉄ストアはおいしさを追求します！ 

2020 年第 2 弾『地元素材を使った新商品』 

 

株式会社遠鉄ストア（本社：浜松市中区佐鳴台 4丁目 16-10、社長：宮田洋）では、以下の新商品

を発売いたします。 

今回は、地元素材である「うなぎいも」を使用したパン 3 種類とスイートうなぎいも、また「いなさ牛

乳」を使用したチーズケーキを開発いたしました。 

今後もお客様に満足していただけるよう、おいしさを追求し、継続的に新商品の開発を図ってまいり

ます。 

詳細は下記の通りとなりますので、是非ご案内方、お取り計らいの程、宜しくお願い申し上げます。 

 

※販売店舗 

 「うなぎいも」を使用したパン 3種類はウェル鴨江店、篠原店、掛川中央店、西伝寺店除く 29店舗 

  

  

 

記 

 

 

１．「うなぎいもデニッシュ」  

 
・10/24（土）より販売開始 

・価格 1 個 160 円（税抜）    

・サクサクのデニッシュ生地にダイス状のうなぎいもを 

 たっぷりのせて焼き上げました。 
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２． 「うなぎいもとホイップのパン」 

 
・10/24（土）より販売開始 

・価格 1 個 160 円（税抜）    

・生クリームを練り込んだ生地でダイス状のうなぎいもを包んで焼き上げ、 

 ホイップクリームを絞りました。 

 

３． 「うなぎいもブレッド」   

 
・10/24（土）より販売開始 

・価格 1 斤 398 円（税抜）    

・遠鉄ストアベーカリーコーナー人気ＮＯ1 の食パン「ホテルブレッド」の生地で 

うなぎいもを包んで焼き上げました。「ホテルブレッド」のほんのり甘い生地とうなぎいもの食 

感がマッチした商品です。 

  

４．「スイートうなぎいも」 

 
・10/24（土）より販売開始 

 ・価格 100ｇ 198 円（税抜）     

・低温で約 1 ヶ月熟成させたうなぎいもを、当社独自の製法で素揚げし、 



      まるでスイートポテトの様な甘みを引き出した商品です。 

冷やしても美味しく召し上がれます。 

    

５．「玉子屋本舗 チーズケーキ（いなさ牛乳クリーム使用）」 

 
・11/1（日）より販売開始 

・価格 1 個 338 円（税抜）    

・クリームチーズをたっぷり使った濃厚でしっとりとしたチーズケーキの上に 

 いなさ牛乳を使用したクリームをのせ、ピスタチオをトッピングしました。 
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